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NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE VOTRE QUARTZ 

 

❖ Précautions d’emploi 

Grâce à ses propriétés, le quartz est très facile à nettoyer. Il est conseillé toutefois de nettoyer les taches 

lorsqu’elles sont encore toutes fraîches à l’aide d’un chiffon doux et d’un détergent neutre. Pour les taches 

persistantes, des éponges de cuisine côté rêche peuvent être utilisées.  

 

Les surfaces en quartz sont particulièrement résistantes aux températures élevées. Afin de préserver leur 

aspect originel, l’usage de dessous de plat est préconisé. 

Les couteaux en céramique pouvant endommager la surface, il est recommandé d’utiliser une planche à 

découper.  

 

❖ Traitement spécifique des taches 

 

o Taches de substance organiques 

Les taches de nourriture, huile, éclaboussures de sauces, etc… devront être nettoyées avec un 

dégraissant alimentaire, suivi d’un rinçage à l’eau claire pour éviter que le produit n’altère le quartz et sa 

résine.  

o Taches de substance minérales 

Les taches de liquides tels que l’eau, le café, le thé, etc… peuvent, si on les laisse sécher, déposer des 

traces de calcaire ou autres minéraux. Pour se débarrasser de ce type de dépôt, nous conseillons l’usage 

d’un détergent détartrant. 

o Taches de calcaire (résidus de l’eau du robinet) 

Pour un effet prolongé, nettoyez avec des détergents anticalcaires à base acide.  

o Taches huileuses ou graisseuses 

Après l’utilisation de dégraissant de cuisine, rincez abondamment à l’eau claire pour éviter que le produit 

n’altère la résine.  

o Autres types de taches 

Les marques de stylo feutres peuvent être nettoyées à l’alcool pur. 

Les auréoles de silicone seront ôtées à l’aide d’un solvant pour silicone.  

Les traces de vernis seront nettoyées à l’aide d’un chiffon imprégné d’un diluant nitro. 

Respectez les précautions d’emploi et les dilutions préconisées par les fabricants des détergents. Ne pas utiliser de 

produits contenant de l’acide fluorhydrique et/ou ses dérivés. 


